
Flor de Mar
Maset del Lleó

Un vino blanco fresco, aromático, complejo y con un in-
tenso sabor. Ha sido envejecido durante 90 días en barrica 
de roble Americano después de llegar a las bodegas para 
que las aromas frutales típicas de esta variedad se mezclen 
con aromas tostados.  

Nota de Cata
Vino de color amarillo pálido, fresco, potente y complejo. 
Aroma rico en matices de frutas exóticas y especias, con 
un estilo elegante que recuerda el cuerpo en barricas de 
roble. En boca es intenso, delicado y aterciopelado.

A fresh, aromatic, complex and intense flavoured white 
wine. It has been aged for 90 days in American oak barrels. 
By this way we obtain a very pleasant wine that blends har-
moniously the typical fruit aromas of this grape variety 
with toasted notes.

Tasting Notes
Pale yellow colour, fresh, powerful and complex. The nose 
is full of exotic fruits and spices aromas, the main surmoun-
ted by an elegant background that reminds you some typi-
cal oaky notes. The palate is intense, delicate and velvety.

D. O. D. O. Penedès

90 days in american oak barrels

6 - 8 ºC
12 % vol.

Chardonnay

D. O. D. O. Penedès

90 días en barrica roble americano

6 - 8 ºC
12 % vol.

Chardonnay


