Cava Vintage Reserva

Maset del Lleo

This is our most praised cava by critics. Fine, aromatic and
dry, it is the result of 36 months of ageing in the cellar. Both
for its balance and structure, this wine has been prized with
a gold medal.

D.O. Appellation of Origin Cava
&34 Macabeo, Parellada, Xarel-lo

% 36 months

&= 6-8°C

@ 11% vol.

Tasting Notes

Pale straw colour with a golden touch. The nose is aroma-
tic, complex, and deep, a perfect blend between fruity and
ageing aromas. The palate is fresh, tasty and dry. A cava
with a great bouquet and a very personal character. Serve

chilled.

Nuestro cava mas alabado por la critica especializada.
Fino, aromético y seco, es fruto de 36 meses de crianza
en nuestra bodega. Tanto por su equilibrio como por su
estructura ha sido reconocido con medalla de oro.

D.O. Denominacién de Origen Cava
éﬁ-y Macabeo, Parellada, Xarel-lo

LX)
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% 36 meses
7
&= 6-8°C
@ 11% vol.
Nota de Cata
M A S E I De color pajizo palido y toques doradas, en nariz es aro-
matico, profundo y complejo en donde se combinan per-
DEL LLEO fectamente las notas frutales con los aromas de crianza.
VINTAGE En boca es seco, sabroso y fresco. U'n cava de gran calidad
RESE con un bouquet muy personal. Servir frio.

BRUT NATURE
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