Cava Reserva Brut

Maset del Lleo

The grape varieties grown in the Maset del Lleé vine-
yards provide a cava full of satisfactions. With 24 months
of ageing in our cellar and a methodical care, we obtain a
smooth, light and fruity cava.

Appellation of Origin Cava

Macabeo, Parellada, Xarel-lo

24 months

6-8°C

11% vol.

EIRPSEN

75 cl.

Tasting Notes

Pale straw colour with small and persistent bubbles. The
nose is deep and reveals pleasant toasty nuances. The pa-
late and tasty, balanced and well-rounded.

Las variedades cultivadas en la finca Maset del Lleé otor-
gan un cava lleno de satisfacciones. Con 24 meses de
crianza en nuestra bodega y un cuidado metédico se pre-
senta suave, ligero y afrutado.

Denominacién de Origen Cava
Macabeo, Parellada, Xarel-lo
24 meses

6-8°C

11% vol.

)@ 1SR

75 cl.

Nota de Cata

De color pajizo palido claro y de burbuja pequefia y per-
sistente. En nariz es profunda y clara, con toques tostados.
En boca es sabroso, equilibrado y con fino redondeo.
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