Caoa Reserova Brut Nature

Maset del Lleo

Through its 24 months of ageing, this cava reaches a per-
fect combination of the tastes of fruit at its optimum ripe-
ness with the notes acquired over time.

D.O. Appellation of Origin Cava
g Macabeo, Parellada, Xarel‘lo

% 24 months

&= 6-8°C

@ 11% vol.

Tasting Notes

Clear straw colour with golden tones and fine-persistent
bubbles. It has a good balance between fruit and ageing
flavours. The palate is soft, dry and tasty. It has a great
bouquet and strong personality. Serve chilled.

A través de los 24 meses de crianza de este cava, se con-
sigue combinar perfectamente los gustos de fruta en su
momento éptimo de maduracién con las sensaciones ad-
quiridas con el paso del tiempo.

D.O. Denominacién de Origen Cava
éﬁ?-l Macabeo, Parellada, Xarel-lo

..
@ 24 meses
&= 6-8°C
@ 11% vol.
Nota de Cata

Cava de color pajizo claro con tonos dorados y de burbu-
ja fina y persistente. Presenta un buen equilibrio entre los
aromas frutales y la crianza prolongada. En boca es suave,
seco y gustoso. Cava de gran bouquet y marcada perso-
nalidad. Servir frio.
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